Mjolkhanteringen i Rostanga.

Vid korsningen mellan Kolemavagen och Billing-
evagen i Rostanga ligger ett stort, vinkelbyggt
tegelhus i tvd vaningar. P& baksidan finns
en Oppen plats ner mot backen och gamla
idrottsplatsen. I dag rymmer den 120 8r gam-
la byggnaden en bilverkstad, en secondhand
butik, ndgra semesterlagenheter, m.m. Under
forsta halvan av 1900-talet anvandes huset
som mejeri av Réstdngabygdens Andelsféren-
ing for att ta hand om den mjolk som pro-
ducerades i trakten. Under andelsmejeriets
forsta artionden tillverkades mycket smér och
en mindre mangd ost. Liknande anlaggningar
startades under mellankrigstiden i Billinge och
Ask, s& det var verkligen stor produktion av
mjolk. Mejeribyggnaden i Rostanga inrymde
fran borjan en badanldggning med sdval ang-
skdp som badkar, allménheten kunde utnyttja
dessa mot en ringa ersattning, maskinisten var
badmaéstare. Intresset avtog sa smaningom
och mojligheten till bad upphoérde 1938. D3
hade badkar installerats i skolan och réstdnga-
bornas intresse fér angskapsbad svalnade. I
mejeriets lokaler fanns ocksa ett angkokeri for
att koka potatis till djuren.

I bérjan sadldes mejeriprodukter fran en lokal
pa baksidan av huset, men snart 6ppnades en
"modern” mjélkaffar med ingédng fran Kole-
mavagen, entrén var den som i dag leder till
se-condhandbutiken. I mjdlkaffaren salde en

dam iford vitt forklade och vit huvudbonad
varje formiddag mjolk i 16s vikt, ost och smor
till kunderna. Den som avsag att képa mjolk
kom med sin egen spann av plat, eller av vack-
ert gul emalj frdn Kockums. Spannen rymde
vanligen tva liter mjolk, kanske hade man
ocksd med sig en liten spann for vispgradde.
Alla karl hade plana, tattslutande lock och den
lilla spannen kunde stillas ovanpa den stérre
for att baras hem i enhandsgrepp. Mjélken var
pastériserad, men gradde lade sig dverst och
man kunde latt skumma av ndgra matskedar,
lagom till kaffegradde. Den skummjolk och
vassle som var biprodukter vid ost och smoér-
framstéllning gick i retur till gdrdarna och blev
foda till djuren, framst kalvar och grisar.

Mjolken mattes upp ur ett stort karl som for-
varades sa svalt som méjligt. Affarsforestan-
daren hade ett litermatt vertikalt fast pa ett
I&ngt skaft och de vél inévade rorelserna tillat
henne att snabbt fylla kundernas spannar utan
att spilla en droppe. Varken filmjélk eller yog-
hurt sdldes, inte heller Créme Fraiche eller
laktosfria produkter. Den som ville ha filmjélk
passade pa att halla upp mjélk i en vid skal
med stor dppen yta en dag nar det var aska i
luften. Efter nagra timmar hade mjélken sur-
nat och man hade en fin “filebunk”, kulturen
kunde sparas och férmeras. Riktigt bra filbunke
skulle vara sa fast att en matsked kunde stél-
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las mitt i utan att falla. Kanske
var tricket att man Iat bli att
skumma gradden av mjodlken
innan man bdrjade processen.
Filbunken skulle atas kall med
kanel, eller méjligen ingefara,
och lite socker. En annan van-
lig efterratt var lingonmos och
mjblk, lingonen var sparsamt
sockrade, de héll sig anda.

Efter andra varldskriget kom
mjolkflaskor i glas aven till
Rostdnga och blanka, réda,
blda, gréna och bruna kapsyler
signalerade innehall. En period
kunde mjdélken kopas i flaska
eller i matas upp i kundens spann, sa smaning-
om fanns bara flaskmjélk och s3, i slutet av
femtiotalet, dok de forsta tetrorna upp. De
var gjorda av papp. Vid mitten av 1960-talet
stingde Rostdnga mjdlkaffar och mejeriet ra-
tionaliserades bort, produktionen skulle ske i
storre enheter.

Osten som tillverkades lagrade man i kallaren
under noggrann &6vervakning av mejeristen/
ostmastaren. Han vande och vred alla ostar
enligt ett schema fér att lagringen skulle ge
onskat resultat. Emellandt penslades ostarna
med saltvatten och mot slutet av mognadspro-
cessen tillkom ett skyddande lager paraffin.

Leveransen av mjolk och produktionen av smér
var fran bérjan mycket stérre &n réstdngabor-
nas behov, utférseln var omfattande. Smoéret
fraktades soéderut till stader och samhallen,
rent av utomlands, jarnvagen var ett snabbt
och sakert kommunikationsmedel. For trans-
porten maste lampligt emballage tillhandahal-
las och den tunnbindare som bodde vid vagen
mot Marieholm hade brdda dagar. Med buller
och bang och manga askadare langs védgen
fraktades tunnorna en géng i veckan med hast
och vagn ner till mejeriet vid Lilla Béljanea.
Dar fylldes de med gult, lattsaltat, smér som
gladde stadernas husmddrar. Undras vad som
hdnde med de tomma tunnorna?

Smor paketerat i halvkilosbitar, liksom ost och
gradde kunde mjdélkleverantéren koépa tillbaka
genom att skriva en lapp med leverantérsnum-
mer, 6nskad vara och mangd och skicka den
med mjolkskjutsen pa morgonen. Bestélinin-
gen kom till garden tillsammans med de tomma
mjélkkannorna mitt pd dagen. Det hems&nda
krediterades mot lantbrukarens mjélkavrakn-
ing, dvs. den betalning som erhélls utifrén
mjbélkens mangd och kvalitet.

Mjolk kunde ocksd kopas direkt pa gdrden
av den bonde som hade mjélkkor. D3 férblev

Mejeriet i Rostanga. Foto: Stig Pettersson

mjolken obehandlad, den silades bara, vilket
kunde leda till problem, d&@ som nu. Vid férsta
varldskrigets slut gav en hjadlporganisation i
Stockholm opastériserad mjolk till barn i sta-
dens mindre bemedlade kvarter och resulta-
tet blev ett stort utbrott av tuberkulos bland
dem som druckit av den mjélk som givits med
sa goda avsikter. Under 1940-talet upplyste
modravardscentralerna alla gravida kvinnor
om faran med att dricka opastdriserad mjolk. I
bérjan av maj 2014 blev en dagisgrupp sjuk av
campylobakter efter ett besék hos en mjélk-
producent i Vastergotland, smittkallan bedém-
des vara den opastdriserade mjolk bestkarna
bjods pa.

Den mjoélk som bearbetades (och pastérise-
rades) i andelsmejeriet i Réstanga kom fran
gardar i socken, men ocksd fran Faringtofta,
Riseberga, Ask och Ljungbyhed. De flesta
besattningarna bestod av Svensk Laglands-
boskap, samma typ svartvita kor som byns
nuvarande tvd mjolkbénder har. En del gdrdar
i Faringtofta och kanske ndgon uppe pa dsen
hade kor av Svensk Rdd och Vit Boskap, dessa
ger lite mindre mjélkmangd men fetare mjoélk
an sina svartvita kompisar.

Mjoélken samlades in fran de enskilda mjolk-
borden av en mjélkkusk som kom varje dag for
att hamta mjoélkkannor. I minnesskriften fran
50-ars jubileet 1944 pdminns om de smala,
slingrande och bitvis branta vagar som mjolk-
skjutsarna hade att fardas. Sarskilt “Bdlje-
husa Lars” och hans sma, gula hastar som
dagligen kampade uppfér Djupadalsbacken
vackte uppmarksamhet. Den mjoélkturen gick
frdn Skankhult via Snalleréd-Régnardd-Dju-
padal-Anderstorp och Forestad till Résténga.
S& smaningom férandrades transportséattet
och hast och vagn ersattes av lastbil, dock
maste kannorna fram till mjélkborden vid va-
gen och har var det uppfinningsrikedom som
gallde. Man kunde anvéanda allt som rullade
latt, traktordragna karror, vagnar, cyklar eller
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vilket som helst hemmabygge pa ett, tva, tre
eller flera hjul. Jobbigast var det fér de bénder
med ndgra enstaka kor som bodde en bit frén
bra kérvag uppe pa dsen. Ofta foll det sakert
pd barnens lott att f& fram mjolkkannorna till
mjblkbordet langs "stora” vagen.

Den som hade hand om mjélkkor maste vara
beredd att stiga upp tidigt for att mjolka -for
hand eller med mjélkmaskin- efter att kon fatt
nagot gott att mumsa pa, sa att hon var villig
att 13ta sig mjolkas. Regelbundet maste spenar
och juver ses Over, kanske smodrjas eller spri-
tas, kornas kldvar kravde vard och allmantill-
stdndet behdvde kontrolleras. Det gillde att se
upp for t.ex. mul- och klévsjuka, tuberkulos,
trumpsjuka m.m. Juverinflammation och in-
flammerade insektsbett férekom och kor kunde
halka och fa sdr, de kunde till och med bli orm-
bitna ute i hagen. En g&ng om &ret skulle kon
kalva, och det gav extra arbetsuppgifter. Nar
korna val slappts ut efter morgonmjélkning-
en skulle stallarna ses 6ver, godsel fraktas ut
och vattenhoarna géras rena. Korna maste ha
tillgang till friskt vatten, 100 liter vatten per
dag och ko. P3 kvéllarna slépptes korna in och
morgonens procedur upprepades. Lagg dartill
att korna madde bast och gav mest mjélk om
de skottes av den de var vana vid och tyckte
om. I dag, i mjoélkrobotarnas tid, hander det att
man maste slakta alldeles friska kor for att de
inte accepterar roboten, da kan de helt enkelt
inte mjolkas. Numera hinner ingen ta hand om
varje enskild ko for att mjolka som forr.

En av de gardar som ldnge producerade mjdlk
ar Rostdnga nummer 8, som &gs av broderna
Sonesson. I den minutidst valskdtta besattnin-
gen fanns alltid en ko som hette Pia, Maja och
Carola. Som alla mjolkbdénder férde de logg-
bok déver sina kor och med jamna mellanrum
kom mjoélkkontrollanten for att prova mjélkens
kvalitet och se hur korna hade det. I de vack-
ert handskrivna bdckerna visar kontrollantens
namnteckning att allt var i basta ordning och
att produktiviteten standigt 1&g i topp. Under
flera artionden foéddes tjurar upp pd garden,
de sdldes for att hoja kvaliteten i andra besatt-
ningar. Vid 1980-talets bérjan tyckte broderna
att de tillrackligt lange varit bundna dygnet
runt, och aret runt, av sina mjblkkor och de
valde att avsluta den verksamhet som férald-
rarna paborjat vid tiden for forsta varldskriget.
Under sin aktiva tid var de medlemmar i an-
delsféreningen och traffade varje &r 6vriga
medlemmar till “mjélkstamma” pd8 Rostdnga
gastis. Omkring 1970 fanns s&8 manga mjolk-
producenter att hela den sd kallade verandan
(det innersta rummet i den gamla delen av
Gastis) kravdes for att rymma alla. I dag finns
det tvd mjolkproducenter i Réstdnga socken

och andelsféreningen har sedan ldnge gatt upp
i SkAnemejerier och dess efterfsljare.

I mars varje ar delar Hans Majestit Konungen
ut LRF Mjélks guldmedalj till ett trettiotal mjolk-
bonder pa svenska Likareséllskapet i Stock-
holm. Medaljen tilldelas dem som klarat av
att leverera mjolk av hogsta kvalitet under 23
ar. Manga mjélkproducenter i réstangabygden
kan visa upp en sadan guldmedalj. 2014 hade
den minsta belonade besattningen endast tio
kor och 18g pa Grasoé i Uppsala lan. Nagra kor
Fanny, Kornelia och Bella, &r sa kallade "hund-
ratonnare” och har alla levererat mer @an 100
ton mjolk, de hér hemma i Kilafors.

Antalet mjélkkor i en besattning beror dels pa
tillgang till foder, byggnader och maskiner. En
mjblkrobot anses lamplig for en besattning
om runt sextio kor, den som har fler mjolk-
kor maste investera i ytterligare en robot och
kanske maste arbetskraft anstallas. Varje ko
har ett chip i en transponder och ett nummer
i 6rat for EU-identifiering. Via transpondern
styrs roboten s& att varje ko identifieras, far
kraftfoder, medicin och annat vid behov. Kon
mjolkas, mjélken végs och kon gdr ivag for att
[dmna plats fér nasta. I en besattning om flera
tiotal kor och kanske bara en person som har
hand om djuren, kan det knappast bli tal om
individuella namn eller sarskild behandling.
En genomsnittlig besattning i Sverige har 80
mjoblkkor (statistiskt genomsnitt) motsvarande
siffra for Danmark ar 150 kor. Djurhdliningen
har férandrats mycket de senaste hundra aren
och man kan undra om stordriften kan gd &nnu
langre och i s& fall hur manniskor, djur och
miljo kommer att paverkas.

Anita Ockborn

Ko. Foto: Stig Pettersson
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